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ごはんの量の調整や薄味のご希望等、お気軽にお申しつけくださいませ。
食物アレルギーや苦手な食材は内容を変更可能です。食品ロス削減へのご協力をお願い致します。

内容等につきましては、変更する場合がございます。

ごはんの量の調整や薄味のご希望等、お気軽にお申しつけくださいませ。
食物アレルギーや苦手な食材は内容を変更可能です。食品ロス削減へのご協力をお願い致します。

内容等につきましては、変更する場合がございます。

やまゆり ￥7,260 （税金・サービス料込）

四季会席 ￥9,680 （税金・サービス料込）
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季節の会席

本会席

（税金・サービス料込） （税金・サービス料込） （税金・サービス料込）

花 ￥14,520雪 ￥24,200 月 ￥18,150

料理長こだわりの旬の食材を使用したおまかせ会席

本会席は予約制となります。 食材の希望がありましたらご相談ください。
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5 周年記念会席
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5周年記念会席

￥15,000

リブランドオープン記念

四季特選会席 ￥12,100 （税金・サービス料込）

（税金・サービス料込）
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